
Les Entrées
Bisque de crevettes 
Prawn Bisque Soup 

Bruschetta accompagnée de mortadelle, oignons caramélisés,
fromage de chèvre, chou kale croustillant et réduction de balsamique
Bruschetta with Mortadella, Caramelised Onion, Goats Cheese, Crispy

Kale and a Balsamic Reduction

Moules marinières accompagnées 
d’une sauce à la crème, à l’ail et au persil

Moules marinière with Cream, Garlic and Parsley

Les Plats Principaux
Magret de canard avec purée de carottes et d’orange, haricots verts,

accompagné de sa sauce au vin rouge
Magret De Canard with a Carrot Orange Puree, French Beans 

and a Red Wine Jus

Bœuf bourguignon accompagné de purée de 
pommes de terre onctueuse

Beef Bourguignon with Creamy Mash Potatoes

Steak de chou-fleur avec houmous, chimichurri et pignons de pin
Cauliflower Steak with Hummus, Chimichurri and Pinenuts

Les Desserts
Chocolat noir avec figues au porto

Dark Chocolate with Port Figs

Crème Brûlée

I F I  F R E N C H  F I L M
F E S T I V A L

Menu

RESERVATIONS
Book online via our website

Groups welcome

2 Plats €34.95 / 2 Courses €34.95
3 Plats €42.50 / 3 Courses €42.50


